Tradition und Moderne seit 1986,




%sere Firma stellt sicw

Es begann mit der Grindung einer Metzgerei in Keppeln auf dem Friedhofsweg 28. Im gleichen Jahr konnten wir die
Eréffnung der Filiale in Goch auf der VoB3heiderstr. 120 feiern. Zum Jahresende entstand dann der Partyservice.

Wurde unser Betriebsgeb&ude neben dem Wohnhaus erbaut. (Grof3kiiche, Wurstkiiche, Metzgerei)

Aufgrund des Bedarfs von Veranstaltungsrdumen wurde der 1. Gesellschaftsraum "OBEN" am Friedhofsweg 28 eingerichtet.

Erbauung der Reithalle an der Dorfstraf3e 4.

Eréffnung des 2. Gesellschaftsraums "REITHALLE".

Umstellung der Filiale in Goch, VoB3heiderstra3e 120 als Imbiss / Mittagstisch.
Eréffnung des 2. Imbiss auf der Borsigstraf3e 13 in Goch.

Erweiterung der Filiale in Goch, VoB3heiderstrafie mit Wintergarten.

Die Firma Mettwurst Thoenes GbR setzt sich aus drei Betriebszweigen zusammen:

ﬁoh:

4

14 Hauptallergene: Inhaltsstoffe:

01) Eier 08) Sesam a) Farbstoffe h) StBungsmittel
Milch 09) Soja b) mit Konservierungsstoffe i) Phosphat
Clutenhaltige Getreide 10) Sellerie ¢) Antioxidationsmittel i) Nitritpdkelsalz

M) Senf d) Geschmacksverstérker

Nisse und Schalenfriichte
Schwefeldioxid und Sulphit

02)
03)
04) Erdnisse
05)
06)
07) Lupinen

12) Fisch
13) Krebstiere (Krustentiere, bzw. Crustaceae)
14) Weichtiere (Mullusken)

e) gewachst
f) geschwefelt
g) geschwarzt

Unsere Firma stellt sich vor: -2-
Inhalt -3-
Gericht 1-3 -4-
Gericht 4 -6 -5-
Beilagen -6-
Wiederbeschaffung -7-
Spanferkel -8-
Grillen 9
Deftiges -10-
Finger Food / Fir Ihren Empfang -1-
Hochzeitsbuffet -12-
Hochzeitsbuffet "Exclusiv" -13-
Exclusiv-Buffet -14-
Exclusiv-Buffet "Spezial" -15-
Offnungszeiten / Anfahrt -16-

Ihre Buffetbestellung bendtigen wir bis spatestens 14 Tage vor lhrer Feier!
Wir liefern auch an Sonn- und Feiertagen fir Sie mit 1,00 € Aufpreis pro Person!
Bei Gerichten zwischen 10 - 20 Personen Selbstabholung!




ericht Nr. 1

ab 10 Personen

* Haxe | oder Kasseler i mit erichf [\]r_ 4
Kartoffelpiree '**
und Sauverkraut ab 10 Personen

14,90 € pr

ericht Nr. 2

ab 10 Personen

Bis 50 Personen kdnnen zwei
Fleischsorten ausgesucht werden.

Ab 50 Personen drei Fleischsorten.

Rustikales Brétchengericht:

* pro Person 2 Brotchen ™2 -

* Schweinefilet in Rahmsauce mit kleinen Champignons &h12310

oder Pfefferrahmsauce 92310

* Putenfilet in pikanter Sauce 4123107
¢ inkl. verschiedene Salate

* Brotkrénze '3

* Kréuterbutter 2

18,90 € pr

belegt entweder mit

* Lummerschnitzel 3 ¢ Spief3braten ¢
Backschinken i, Frikadelle " oder
Knackwurst

gerichf Nr. 5
ab 10 Personen

Bis 50 Personen kénnen zwei
Fleischsorten ausgesucht werden.

Jeweils mit Krautsalat, Zwiebeln,
Senf und Ketchup ™

10,90 € pr

ericht Nr. 3

ab 10 Personen

Bis 50 Personen kénnen zwei
Fleischsorten ausgesucht werden.

Ab 50 Personen drei Fleischsorten.

Ab 50 Personen drei Fleischsorten.

* Currywurstpfanne 9°

* Schaschlikpfanne '3

* Partyfrikadelle "in Zigeunersauce 3
mit 2 Beilagen, siehe Seite 6

13,90 € or

* SpieBbraten ¢

* Backschinken

¢ Kasselerbraten !

* Putenoberkeulenbraten

* Pfefferrahmbraten 423101

* Schaschlikpfanne '3

* Champignonbraten

* Nackensteak in Rahm-,
oder Pfefferrahmsauce

d,h1,2,3701

%richt Nr. 6
ab 10 Personen

b,h1,2,30
d],2,3101

* inkl. verschiedene Salate
* Brotkréinze '3
* Krauterbutter 2

1590 € pr

Ab 50 Personen drei Fleischsorten.

* Rinderbraten 23"
* Lummerschnitzel ®
* gefillte Schweinemedaillons >3
* Rinderrouladen 123101
° Putengeschnetzeltes Asia
* Rindergulasch 231
* Hahnchengeschnetzeltes Hawai 12310
* Pute im Knuspermantel ®

mit Currysauce M123101" seperat

d,h1,2,3101

Bis 50 Personen kdnnen zwei Fleischsorten ausgesucht werden.

* Hahnchenbrustfilet in Currysauce ¢M123101
oder Kasekréutersauce 423

* Geschnetzeltes Jagerart bM123101

* Putenbrust mit warmen Obst i

* Tafelspitz mit hausgemachter
Remouladensauce 2"

* Seelachsfilet in Dillrahmsauce M1:23.10.11.12

* inkl. verschiedene Salate
* Brotkrénze '?
* Kréuterbutter 2

]6,90 € p.P.




k@eibgen

Beilagen (pro Person)

Bis 20 Personen kdnnen zwei Beilagen
ausgesucht werden.

Ab 20 Personen drei Beilagen.

Schmorkartoffeln’ * Bratkartoffeln !
Kartoffelpiree "% * Salzkartoffeln * Reis 3
Bechamelkartoffeln 23 « Nudelgratin 79123
Spétzle 22 « Kartoffelgratin ¢12310

Warme Gemiseplatte

(pro Person) mit

Broccoli 22 ¢ Blumenkohl 28 ¢ Erbsen
Mé&hren ¢ Bohnen! ® Rosenkohl

Hausgemachtes Ratatouille oder
Rotkohl (Saison)

Hausgemachte Salate
(pro Person)

Kartoffelsalat > « Nudelsalat @Pd12100
Farmersalat "»°" ¢ Eisbergsalat 21"
Mexicosalat ® Schichtsalat 41210
Bohnensalat 2" ¢ Griechischer Salat ¢

Frische gemischte Salatplatte:
Tomaten © Gurken ®* Méhren
Kraut ¢ Eisberg 210"

3,50 €

350€

350€

3,50 €

Suppen (warm) (pro Person) ie 0,51
Rindfleischsuppe mit Einlage
(KléBe !, Eierstich !, Blumenkohl) 5,90 €

Erbsensuppe mit Knacker 31" 590€

Gulaschsuppe * 590€
Kaselauchsuppe @%° 590€
Gyrossuppe >%3 590€
Fisch

Fischplatte ™ ab 69,00 €
Ein ganzer warmer

blanchierter Lachs (4 kg) 42 120,00 €
Fur Zwischendurch

Ké&seplatten 2 ab 39,00 €

Bis 20 Personen kdnnen zwei
Sorten ausgesucht werden.
Ab 20 Personen drei Sorten.

Nachtisch (pro Person) 4,90 €
* Vanille-Mandel-Erdbeer-

Knuspercreme 212357
° Herrencreme 12359
* Rote Gritze mit
Vanillesauce ®
* Gétterspeise (fur Kinder)
* Schokomousse ">%?
* Krokantcreme 2359
* Cappuccinocreme 12359
* Karamellcreme 12357
* Erdbeercreme %359
* Weincreme 12359
° Amarenacreme
* Eierlikdrcreme 12359
* Schmand-Joghurt-
Frichtecreme 2357
* Creme Brulée
* Panna Cotta 22
* Obstsalat
* Obstspiegel (ab 50 Personen)

al2,.35,9

al2359

12,3

%erbeschaffung /

3= Yo TV OO 250,00 €
WOTMRGEEDOX o ettt st a st a s s a st a s st e bR st st a e s R s st e s s st s e e e b s s s st sassassasassassaoen 255,00 €
1037 1 =1 s TR

BrOTKOIDE ..ottt et A ae Attt e bttt et saesanr e
Teller
Glasschiisseln
BUHEISCRAICREN ..ottt st b bbbt bbb et s b aas
Dessertschalchen
Messer © Gabeln © Léffel » Kaffeelsffel
ANIEGEDESTECK GrOB ..ottt bbb bbbt

Den Wiederbeschaffungswert missen wir nur berechnen wenn Leihteile fehlen, beschadigt oder zu Bruch gehen.




L%nferkd

Auf Blech
Zum selber zerlegen

mit oder auch ohne Knochen erhdlilich

Spanferkel Tim Spanferkelwagen
Als Ergdnzung:

Backschinken ! oder SpieBBbraten ¢

Inklusive Salate, Brot '3, Kr&uterbutter 2 oder
Saverkraut und Kartoffelpiiree "2

Inklusive 1 Person fur 2 Stunden zum zerlegen

ab 30 Personen / p.P.

ab 50 Personen / p.P.

ab 50 Personen / p.P.

16,90 €

1790 €

20,90 €

Jede weitere Stunde

25,00 €

rillen ab 50 Pers.

[

Grillfleisch: Standard

(pro Person)

* Nackensteaks '°
* Wiirstchen b4
* Bauchscheibe ¢

Inklusive
* Salate
* Brot 2
* Kréuterbutter 2
* Senf " und Ketchup °

21,90 €

Wir grillen vor Ort fir Sie!

Grill und Holzkohle wird gestellt!

Cirillfleisch: Spezial

(pro Person)

* Schweinefilet ¢

* H&hnchenfilet
* Wiirstchen b¢

* Nackensteaks °
* Lummersteaks 41

Inklusive
* Salate
* Brot '3
* Krduterbutter 2
* Senf ' und Ketchup

24,00 €

Grillfleisch: Exclusiv

(pro Person)

* Schweinefilet ¢

* Hahnchenfilet @

* Wiirstchen b4

* Nackensteaks 1°

* Lachssteaks 12

* GemisespieBe

¢ frische gebratene
Champignons 23

Inklusive
* Salate
* Brot '3
* Kré&uterbutter, Dip 2

* Senf " und Ketchup 1 26,90 €

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

In diesen Preisen sind 19 % MwSt. enthalten. Sollten Sie Teller und Besteck benétigen, kommen pro Person 2,00 € hinzu.

Gedecke kénnen dann ungespilt zurickgegeben werden.




L%nger Food / L/Ur lhren Empfang ’

: U
@fﬂges

Sauerbraten * und Schweinebraten 12 Finger - Food Finger - Food Exclusiv Schnitichen

* mit Rotkohl, Knédeln 23 und Salzkartoffeln P 16,90 € (pro Person) (pro Person) (pro Stuck)
* Pute ,Hawai” 23 * Pute ,Hawai” 23 * mit Aufschnitt und Kése 2 ],90 €
* Partyfrikadellen ! * Partyfrikadellen ! « mit Lachs 12 oder Forelle i12 2,50 €

Canapés belegt mit: Canapés belegt mit:
- ' * Schinken’’ * Forelle 112
Grinkohl Lochs 2 lockst? Canapés
. * Braten ¢ * Heilbutt )

° mit 2 Mettwirstchen 9,90 € "~ eg erby 13 (pro Stck)
* Kése * Garnelen

* mit 1 Mettwiirstchen ™ und 250 g Kasseler ! 11,90 € ' 1990 € . Schinkenj * mit Aufschnitt und Kase 2~ 2,50 €

. } . J_ 12.90 € 10 Teile pro Person , * Braten & . _

mit 2 Mettwirstchen ™ und 250 g Kasseler , « Kéise 2 o mit Lachs 2 oder Forelle 12 2'90 €
10 Teile pro Person 2],90 €

Als Ergdnzung: Als Ergénzung:
Gulaschsuppe 3 Gulaschsuppe 3

SCh N iTZ@l Kaselauchsuppe 222 Kaselauchsuppe 22

) ) ) ) Rindfleischsuppe oder Rindfleischsuppe oder
* 2 kleine Schnitzel * mit Sauce oder Zwiebeln Gvrossuope b23 2190 € Gvrossuope b23 2390 €
sowie Krautsalat, Schichtsalat ¢121° ynd Kartoffelsalat 21! P 12,90 € Y PP ! 4 PP !




ochzeitsbuffet

4 2290 € op

inkl. 7 % MwsSt.

2790 € pr

inkl. 19 % Mwst.

ab 50 Personen

Fleischsorten

-

inkl. Geschirr

e -~
-. ~ {Z/l

»
*

Tafelspitz mit hausgemachter Remoulade 21" * Hihnerragout 23im Reisrand © Rinderbraten 23
Rinderrouladen 7231011 « Schweinefilet in Pfefferrahmsauce 41231% oder Rahmsauce mit
Champignons PM123.10 ¢ Pyte im Knuspermantel ® * Hahnchenbrustfilet in Currysauce ¢M1:23:10
Kéasekréutersauce 423

oder

Vier Fleischsorten kénnen ausgesucht werden!

warme
GemUseplatte

Blumenkohl 22 ¢ Broccoli 22 * Erbsen ® Mdhren * Bohnen ! * Rosenkohl

Salatplatte

Tomaten * Gurken ® Méhren * Kraut * Eisberg 21011

Beilogen

Kartoffelgratin ¢12310 « Spatzle 123 « Schmorkartoffeln | © Brotkréinze 2 » Kréuterbutter 2

Sollten Sie Geschirr benétigen, kommen pro Person 2,00 € hinzu und 12 % MwSt. (laut Steuergesetz, bei Serviceleistung 19 % MwSt.).
Das Geschirr wird dann ungespult abgeholt.

ochzeitsbuffet "Exclusiv"

4 26,90 € pp

inkl. 7 % Mwst.

32,40 € p.P.

inkl. 19 % MwSt.

ab 50 Personen

Vorspeisen

inkl. Geschirr
| B -
\‘\ \;3 '_-:“
‘- e F * al
A =
- \/ 4‘/0\ -

Warmer blanchierter Lachs 912 « Melone mit Schinken’ * Roastbeefplatte ' * Spargelrélichen 1"
R&ucherlachs 12 « Matijes '? * Heilbutt 12 * Forellenspiegel 12 * Krabbencocktail '3 « Stangenbrot '3

-

Fleischsorten

Tafelspitz mit hausgemachter Remoulade 2" « Hihnerragout 22 im Reisrand * Rinderbraten 23

Rinderrouladen 123101 « Schweinefilet in Pfefferrahmsauce 41231 oder Rahmsauce mit
Champignons P"123.10 « Pyte im Knuspermantel ® * Hahnchenbrustfilet in Currysauce @M1:23:10
Kasekrdutersauce 422

oder

Vier Fleischsorten kénnen ausgesucht werden!

warme
Gemuseplatte

Blumenkohl 28 ¢ Broccoli 22 * Erbsen * M&hren ® Bohnen i  Rosenkohl

Salatplatte

Tomaten * Gurken * Méhren © Kraut © Eisberg 121011

Beilogen

Kartoffelgratin 912310 « Spatzle 123 « Schmorkartoffeln | » Brotkréinze 2  Kréuterbutter 2

Sollten Sie Geschirr bendtigen, kommen pro Person 2,00 € hinzu und 12 % MwSt. (laut Steuergesetz, bei Serviceleistung 19 % MwSt.).
Das Geschirr wird dann ungespult abgeholt.



xclusiv-Buffet

4 30,90 € pp

inkl. 7 % MwSt. inkl. 19 % MwSt.

ab 50 Personen

Vorspeisen

inkl. Geschirr
Warmer blanchierter Lachs %12 mit Sahnemeerrettich 2 « Forellenspiegel 1112
Réucherlachs 12 « Matijes 2 * Heilbutt 112 * Hummer '3 ¢ Scampis '3 * Krabbencocktail '3
Tomate Mozzarella mit hausgemachten Pesto 2 ¢ Rindercarpaccio * Anti Pasti
Stangenbrote '3

36,80 € pr

xclusiv-Buffet "Spezial'

/ 35,30 € pp

inkl. 7 % MwSt.

41,80 € pr

inkl. 19 % MwSt.

Fleischsorten

Tafelspitz mit hausgemachter Remoulade 2" ¢ Rinderbraten 23" ¢ Schweinefilet in
Pfefferrahmsauce ¢1231° oder Rahmsauce mit Champignons >1:2310 « Pyte im Knuspermantel 3
Hahnchenbrustfilet in Currysauce 4123 ¢ gefillte Champignons in Késekréutersauce 123

Gemiuse Blumenkohl 23 ¢ Broccoli 22 ¢ Erbsen * M&hren © Bohnen’ * Rosenkohl
SQ|QTp|QHe Tomaten * Gurken * Méhren © Kraut © Eisberg 12101
Bei|Ogen Kartoffelgratin 912310 « Spatzle 123 « Schmorkartoffeln / » Brotkréinze 2  Kréuterbutter 2

Nachspeisen

© © © 0 0 0 0 000000 00000000 0000000000000 000000000 00000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000

12359 o 12359 o a,1,2,3,59

Herrencreme
Krokantcreme

Schmand-Joghurt-Frichtecreme Cappuccinocreme

a,1,2,3,59

Sollten Sie Geschirr benétigen, kommen pro Person 2,00 € hinzu und 12 % MwSt. (laut Steuergesetz, bei Serviceleistung 19 % MwSt.).

m Das Geschirr wird dann ungespilt abgeholt.

ab 50 Personen

Vorspeisen

inkl. Geschirr
Warmer blanchierter Lachs %12 mit Sahnemeerrettich 2 * warme Garnelenspiefie 2 in Knoblauchkréuter-
butter 2 * Forellenspiegel ''? * Raucherlachs 12 « Matijes '? * Heilbutt 12 « Aal 72 « Hummer '3 ¢ Scampis "
Krabbencocktail "3 « Anti-Pasti 2 * Rindercarpaccio * Tomate Mozzarella 2 mit hausgemachten Pesto
Stangenbrote '3

Fleischsorten

Tafelspitz mit hausgemachter Remoulade 2™ ¢ Hirschragout/Hirschmedaillons / (Saison) 23
Schweinefilet in Rahmsauce ®M12310 oder Pfefferrahmsauce ¢12310 « Rahmgeschnetzeltes vom Kalb 23
Rinderfilet mit frischen Champignons %" « Pute im Knuspermantel ® * gefiillte Champignons in
Kasekréutersauce 41123

Blumenkohl 22 ¢ Broccoli 22 * Erbsen ® Mdhren * Bohnen ! ¢ Rosenkohl

Gemise Wabhlweise: Hausgemachtes Ratatouille oder Gemisegratin 2
SQ|QTp|QHe Tomaten © Gurken * Méhren © Kraut © Eisberg 121011
Be”ggen Wildreis * Spatzle 122 » Salzkartoffeln © Schmorkartoffeln ' « gemischte Brotkréinze '3 ¢ Kréuterbutter 2

Nachspeisen

1,2,3,5, 1,2,3,5, 1,2,3,5,9

Obstspiegel * Krokantcreme 9 ¢« Amarenacreme 9 ¢ Herrencreme *

Cappuccinocreme 212359

Fur Spater

Ké&seplatte 2

© © © 0 0 0 0 0 00 0000000000000 000000000000 0000000000000 000000000000 000000000000 0000000000000 000 00

Sollten Sie Geschirr benétigen, kommen pro Person 2,00 € hinzu und 12 % MwSt. (laut Steuergesetz, bei Serviceleistung 19 % MwSt.).

Das Geschirr wird dann ungespilt abgeholt.



ﬁfnungszeifen /Mohrt zl é:

Wadahrend der Birozeiten sind wir auch ohne Terminabsprache fiir Sie da!

Biro: Telefon: 02825/77 64
Dienstag und Freitag ~ 8.00 - 18.00 Uhr Telefax: 02825/ 10 64 98
Samstag 8.00 - 12.00 Uhr E-Mail:  mettwurstthoenes@t-online.de

Internet: www.mettwurst-thoenes.de
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